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PORTAKALLI LOKUM PELTE

3 su bardagi portakal suyu

3 corba kasiJi seker

4 corba kasigl bugday nisastasi
1 tath kgigi tereyagi

Uzeri igin:

1 su barda@i hindistancevizi

Portakal suyu, seker ve nigasta bir tencereye konur. Orta ateste slrekli karistirarak fokurdayana kadar pigirilir.
Atesten alinir, tuzsuz tereyag ilave edilir. DUz bardaklar islatilir. Hazirlanan karigim dékaldr. Bardaklarin dzeri
streg filmle kapatilir. Buzdolabinda 1 gece dinlendirilir. Ertesi glinii buzdolabindan alinir, yarim saat kadar
bekletilir. Sonra tatll bardaktan hindistancevizi olan tabaga ¢ikarilir. 1 parmak eninde dilimlenir. lyice
hindistancevizine bulanir. Srvis tabagina ¢ikarilir.
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