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PORTAKALLI LOKUM

4 su bardag su ile 4 su bardagi sekeri kisik ateste bir buguk saat kaynatin. Koyu kivama gelince, 1 su bardagi
taze portakal suyunu ve ince rendelenmis portakal kabugunu ve az suyla eritilmis 4 ¢orba kagigi bugday
nigastasmi igine aktarin. Nohut kadar krem tartar koyun (aktarlarda bulabilirsiniz). Tahta kagikla karigtirarak
koyu muhallebi kivaminda pisirin. Hafif yaglanmig tepsiye ddkup, dondurun. Uzerine bol pudrasekeri serpin.
Borekci bicad ile diledidiniz boyutlarda kesin.
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