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PORTAKALLI LOKUM

https://www.cumhuriyet.com.tr

2 su bardagi portakal suyu (400 ml)
2 su bardagi toz seker

Yarim su bardagi nisasta

Gay kasiginin ucuyla limon tuzu
Digini bulamak igin;

Nisasta

Portakalli lokum icin derin bir tavaya seker, portakal suyu, nisasta ve limon tuzunu alalim.

Sakiz kivamini alana kadar yaklasik 20 dakika kisik ateste pisirmeye devam edelim.

Pisirme kagidina biraz sivi yag sirelim. Hazirladigimiz macunu Uzerine bosaltalim ve yayalim.

Ardindan pigsirme kagidinin yarisini Uzerine kapatalim ve bicak yardimiyla kenarlarini diizelterek dikdértgen
seklini verelim.

Bu sekilde lokumumuzu 1 gece buzdolabinda dinlenmeye birakalim.

Dinlenen lokumun her iki taratina nigasta serpelim ve her yerini nisasta ile kaplayalim.

Lokumlarimizi bigakla, diledigimiz boyutta kipler halinde keselim.

Her tarafini tekrar nisastaya bulayalim ve servis edelim.
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