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PORTAKALLI VE KURUYEMISLI KEK

Fevziye Surmeli

1,5 su bardagi un

Yarim su bardagi kiip dogranmig kuru kayisi
Yarim su bardagi kuru Gzim

2 yemek kagsigi portakal suyu

2 tatl kagigr kabartma tozu

1 tath kasidi portakal kabugu rendesi
4 yemek kasigi tereyagi

4 yemek kagsig! tozseker

1 cay bardagi ceviz ici

2 adet yumurta

Kayisi ve ceviz kaplamasi igin:

1 yemek kasigi bal

2 yemek kagsigi portakal suyu

2 yemek kagsigi ceviz igi

8 adet dogranmig kuru kayisi

Dogranmig kuru kayisilari, kuru Gzim, portakal suyu, portakal kabugu rendesi ve tereyagdini bir tencereye koyun.
Orta dereceli ateste, tereyadi eriyene kadar isitip tencereyi atesten alin. Karigtirma kabina un, kabartma tozu,
dogranmig ceviz ici ve tozsekeri ekleyerek karistirin. Yumurtalar da ilave edip karistirmaya devam edin. En son
tencerede 1sitmig oldugunuz kuru meyveli karigimi da ekleyip ptrizsiiz hamur kivami alana kadar karigtirin.
Hazirladidiniz bu hamuru kek kalibina aktarin. Onceden isitilmis 170 dereceli firnda 1 saat pisirin. Kek kalibini
firndan ¢ikartip keki sogumaya birakin.
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