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PORTAKALLI KURABIYE

65 Gr Sana Hamurisi

3 Corba Kagidi kug Gzimu

1 Adet portakal kabugu ve suyu
1 Su Bardag@i pudra sekeri

1 Paket vanilya

1 Adet yumurta

1 Paket kabartma tozu

1 Gay Fincani Sivi yag

Yumusamis sana hamur isi yag, siviyadi ve pudra sekerini mikserle ¢irpin. Yumurtayi ilave edip karisana kadar
tekrar ¢irpin. Portakal kabugu rendesini ve suyunu ilave edip yine karistinin.3 su bardadi elenmis unu, kabartma
tozu, karbonat ve vanilyayi, kus Gztmuni ilave edip hamur haline getirin. Kulak memesinden biraz daha
yumusak bir hamur olana kadar un ilave ederek kivamini ayarlayin. Cevizden biyUkge parcalar koparip 6nce
kalin silindir sekli verin. Sonra uglarindan biraz bukup hilal sekli vererek yadlanmis tepsiye dizin. 180° firinda
UstU hafif kizarana kadar pisirin.
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