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PORTAKALLI KURABIYE

1 Paket Sana Klasik

3 Adet portakal

2 Adet yumurta sarisi

1 Paket kabartma tozu

1 Cay Bardagi sivi yag

6 Yemek KagiJi toz seker

Oncelikle 3 portakali rendeleyin. Kabuklarini bir yemek kagigi toz seker ile karigtirin ve kenarda dursun.
Rendelediginiz portakallar sikin. Siktiginiz portakal suyunu,kabuklarini,yumurta sarilarini, siviyag, margarin, 5
yemek kasiJi sekeri, kabartma tozunu ve unu karigtirin. Guizelce yodurun. Kurabiye seklinde yuvarlayip,
yaglanmis tepsiye dizin. Dizme iglemi bittikten sonra Gzerine toz seker serpin. 175 derece sicaklikta 30 dakika
pisirin. Portakalli kurabiyeleriniz

© lezzetler.com tarif no:77990 « adi:Portakalli Kurabiye « génderen:Ballica « indirme tarihi:07.04.2025 - 16:15


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/portakalli-kurabiyem-vt56652
http://www.tcpdf.org

