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PORTAKALLI KURABIYEM

i¢ harcr igin 2 gorba kasigi kakao
Yeterince marmelat

1 cay bardagdi ¢ekilmis findik
1yumurta

1 portakalin rendelenmis kabugu
1 su bardagisit

4 Dilim yarim pasta keki

1 cay kasigi kabartmatozu

1 cay bardagdi toz seker
1portakalin suyu

125 gr sana hamurigi

1 ¢orba kasigi kuru Gzim

Aldig1 kadar un

Yogurma kabina 1 yumurta, sekeri, 125 gr sana hamurisin , 1 portakal rendesi ve suyunu 1 ¢ay kasigi
kabartmatozu ve aldidi kadar unu ekle kulak memesi kivaminda 1 hamur yap. I¢ har¢ icin yarim pasta kekini
rondodan gecir, findik, sit, kuru Gzim ve kakao ile iyice karistir. Hamuru merdane ile a¢ su bardagi ile
yuvarlaklar kes i¢ hartan 1 tatl kasidi koyup Ustline tekrar bardakla kestigin hamurla kapat tepsiye diz 175
derece firinda pigir.
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