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PORTAKALLI KURABIYE

Hamur:

300 gr. yumusak tereyagi
150 gr. elenmis pudra sekeri
4 adet yumurta

1 cubuk vanilya 6z0

4 damla portakal aromasi

15 gr. ince rendelenmis portakal kabugu
300 gr. elenmis un

Harg:

250 gr. portakal marmeladi
Ustu icin:

100 gr. elenmis pudra sekeri
50 ml. portakal suyu

4 damla portakal aramasi
15 gr. karigik sekerleme

40 gr. sar top seker

Tereyadi ve pudra sekerini 10 dakika ¢irpin. Yumurtalar ekleyip iyice yedirin. Vanilya 6z0, portakal rendesi ve
aramasini katin. En son un ilave edip karistirin. Hamuru ikiye bdltn, pargalar folyo yardimiyla 5 cm. gapinda rulo
yapip sarin. Bir gece buzdolabinda bekletin. Bir ruloyu folyodan ¢ikartin. 4 mm.'lik 30 dilime kesip tepsiye koyun.
Kurabiyeleri sirayla 170°C'deki firnda 12-15 dakika pigirin. Pasta 1zgarasina alip sogumaya birakin. Kalan
hamuru da ayni sekilde pisirin. Kurabiyelerin yarisinin parlak kisimlarina marmeladi srln, kalan yarisini parlak
taraflarn asag gelecek sekilde tzerine kapatin. Pudra sekerini, portakal suyu ve aramasi ile koyulasana kadar
¢irpin. Sekerlemeleri irice kiyin. Kurabiyelere sekerli karisimi strip, hemen sekerlemeler ve top sekerlerle
susleyin.
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