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PORTAKALLI KURABIYE

Oktay Usta

3 yumurta

200 gr. margarin

1 cay bardagi siviyag
1.5 su bardagi toz seker
1 bdtln portakal

1 tath kasigi karbonat
alabildigi kadar un

Oda sicakhigindaki margarin karistirma kabina alinarak bir giizel yumusatilir. Daha sonra Uzerine yumurtalar
kirilir, siviyad eklenerek karistirilir. Tozgekerden 2 corba kasig ayrilarak ilave edilir. Daha sonrasinda
portakallarin kabuklari rendelenerek manto igin ayrilir. Portakalin geri kalani igiyle beraber rendelenerek ilave
edilir. Alabildigi kadar unla hamuru hazirlanir. Hamur ¢ok yogun olmamalidir. hazirlanan kurabiye hamurundan
minik yuvarlaklar yapilarak ayrilan portakal kabugu, 2 ¢orba kasigi tozseker karisimiyla mantolanarak yaglanmig
tepsiye alinir. Firinda Gzeri kizarincaya kadar pigirilir.
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