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PORTAKALLI KURABIYE

1 kg. un

2 adet portakal

125 gram margarin
Yarim su bardagi siviyag
2 su bardag tozseker

2 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

Unu ve kabartma tozunu genig bir kaba alarak, karistirin. Unun ortasini havuz seklinde agin.

Icine 2 su bardagi sekeri, yarim su bardagi siviyagi, 125 gram eritilmis margarini ve 1 adet yumurtayi koyun. 2
adet portakalin 6nce kabuklarini rendeleyin.

Daha sonra portakallari bilendirdan gegirin ve unu ilave edin. Malzemeler 6zle-sene dek yogurun. Hazirladiginiz
hamurdan ceviz buyUkliginde par¢alar kopartin.

Elinizde yuvarlayarak, yaglanmis firin tepsisine dizin. 1 adet yumurtanin sarisini ayirin. Elinizle veya bir fir¢a
yardimiyla yumurtanin sarisini kurabiyelerin Gzerine strtin. Kurabiyeleri 220 dereceli firinda 10 dakika pisirin.
Daha sonra i1sty1 150 dereceye dusuriin ve kurabiyeleri altin sarisi bir renk alana dek pigirin.

ML® Portakalli Kurabiye icin tiklayin
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