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PORTAKALLI KURABIYE

https://www.cumhuriyet.com.tr

125 gram tereya@i (oda sicakliginda)
1 cay bardagdi sivi yag

1 su bardagi pudra sekeri

1 adet yumurta

1 portakalin kabugu (rendelenmis)

1 tath kasidi portakal suyu

1 paket vanilin

1 paket kabartma tozu

Aldigi kadar un (yaklagik 3-3,5 su bardag)
Uzeri icin:

Pudra sekeri

Bir karistirma kabinda tereyagi, sivi yag ve pudra sekerini bir spatula yardimiyla karigtirarak purtizsiz bir kivam
elde edin.

Daha sonra yumurtayi ekleyin ve karigtirmaya devam edin.

Rendelenmig portakal kabugunu ve portakal suyunu karigima ilave edin.

Portakal kabugu, kurabiyelere hem aroma hem de renk katacaktir.

Vanilin, kabartma tozu ve azar azar un ekleyerek yumusak bir hamur yogurun.
Hamurun ele yapismayan ama ¢ok sert olmayan bir kivamda olmasi dnemlidir.
Hamurdan ceviz blyukliginde parcalar koparip avug iginde yuvarlayin.
Sekillendirdiginiz kurabiyeleri yagl kagit serili firin tepsisine yerlestirin.

Onceden isitilmig 180 derece firinda 12-15 dakika pisirin.

Kurabiyelerin alti hafifce kizardiginda firindan ¢ikarabilirsiniz.

Kurabiyeler soguduktan sonra tzerlerine pudra sekeri serpistirerek servis yapabilirsiniz.
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