%ﬁ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PORTAKALLI KURABIYE

Hamur:

4 - 4.5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
125 g eritilmis tereyagdi

0,5 cay bardagi sivi yag

1 cay bardag! yogurt

1 yumurta

1 yumurta sarisi

1 su bardagi toz seker

1 - 2 tath kagi§i Dr. Oetker Portakalli Seker
1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

Uzeri icin:

1 yumurta aki

2 - 3 yemek kagsi§i toz seker

Finn tepsisini yagdlayin veya pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi i¢in 6nceden agin.
Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Un ile hamur kabartma tozunu karistirip bir kaba eleyin. Eritilmig tereyagi, sivi yag, yogurt, yumurta, yumurta
sarisi, toz seker, portakalll seker ve sekerli vanilini ayr bir kaba alin. El ¢irpicisi ile 1-2 dakika girpin. Uzerine un
karigsimini ilave edin ve yogurun.

Yumurta akini bir tabaga alin ve ¢atal ile kisa bir siire ¢irpin. Toz sekeri genig bir tabaga alin. Hamurdan
cevizden daha blyik parcalar alip elinizde yuvarlayin. Uzerlerine hafifce bastirip énce yumurta akina, sonra toz
sekere batirin. Firin tepsisine siralayin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 25 - 30 dakika

Firnndan ¢ikarin ve sogumaya birakin.
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