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PORTAKALLI KURABIYE

https://www.sabah.com.tr

1+1/3 su bardagdi un

175 gram yag

2/3 su bardagi toz seker

1 adet yumurta

1 paket vanilin

1 adet portakalin rendelenmis kabugdu
1 adet limonun rendelenmis kabugu
1 paket (80 gram) bitter ¢ikolata
2-3 adet vanilyali gofret

Uzerine:

Toz seker

Yagdi toz sekerle karigtirin. Cirpilmis yumurtayi ekleyin. Un, vanilin, rendelenmis portakal ve limon kabugunu
ekleyip karigtirin. Kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edin. Hamurun Gzerini nemli bezle 6rtiip
buzdolabinda 1 saat dinlendirin. Hamuru 2 esit pargaya bolun. Iki par¢ayl da unlanmig zeminde merdaneyle
biskivi kalinhdinda agin. Gay bardaguyla yuvarlak hamurlar kesin. Yaglanmig firin tepsisine dizin. Hamurlarin
yarisinin Uzerine toz seker serpin. Onceden isitilimig 220 derece firinda Uzerleri pembelesene kadar pisirin.
Firindan ¢ikarip sogumaya birakin. Bu arada ¢ikolatay benmari usull eritin. DévilmUs gofretleri ekleyip
karistinin. Sekersiz kurabiyeleri taban olarak kullanip ¢ikolatali karigimi Gzerlerine strtin. Sekerli parcalari da
bunlarin Gzerine yapistirip servis yapin.
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