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PORTAKALLI KURABİYE

https://naturelkaseyirdefteri.com

1 yumurta
1.5 yemek kaşığı hindistancevizi şekeri
1/4 su bardağı hindistancevizi unu
1/4 su bardağı badem unu
2.5 tatlı kaşığı portakal tozu kabuğu
1 tatlı kaşığı hindistancevizi yağı
1/4 su bardağı süt
Üstüne dövülmüş fındık

Yumurta ve hindistan cevizi şekerini birlikte 1-2 dakika çırpın. Fındık hariç diğer malzemeleri de ekleyip iyice
çırptıktan sonra minik minik şekillendirip yağlı kağıda dizin. Üstüne dövülmüş fındıkları da atıp 170 derece
ısınmış fırında 20-25 dakika kontrollü bir şekilde pişirin.

© lezzetler.com tarif no:137172 • adı:Portakallı Kurabiye • gönderen:başkan • indirme tarihi:18.04.2024 - 21:51

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/portakalli-kurabiye-vt100587
https://naturelkaseyirdefteri.com
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/portakalli-kurabiye-137172.jpg
http://www.tcpdf.org

