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PORTAKALLI KURABIYE

https://www.sek.com.tr

4-5 yemek kasi§i tepeleme SEK Quark Sade (160 g)
3 yemek kasidi tepeleme SEK Tereyagi (100 g)

7 yemek kasigi un (150 g)

1 cay kasigi karbonat

1 tath kasigi su

Yarim portakalin rendelenmis kabugu

4 yemek kasigi toz seker

Tereyagi ve SEK Quark Sade[?lyi ¢cirpin. Elenmig unu, 1 tath kagigi su ile kdpirtllmis karbonati, rendelenmig
portakal kabugunu ilave edin. Purtizslz bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamuru stregleyip en az yarim
saat kadar buzdolabinda bekletin. Hamuru un serpilmis tezgahin Gizerine alin. Merdane yardimi ile yarim cm
kalinhiginda bir hamur agin. istediginiz kurabiye kaliplari ile hamurdan sekilli pargalar kesin. Elde ettiginiz bisk(ivi
hamurlarini yagl kagit serili firin tepsisine yerlestirin. Uzerlerine birer tutam toz seker serpin. Onceden isitiimig
200 °C[?lye ayarli firnda, 15 dakika pisirin.
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