PORTAKALLI KURABIYE

200 gram yumusak margarin
Yarim ¢ay bardagi sivi yag

1 adet yumurtanin sarisi

1 ¢ay bardagdi hindistan cevizi

1 adet portakal kabudu rendesi
1 su bardagi pudra sekeri

1 paket kabartma tozu

Aldigr kadar un

Uzeri icin:

Toz seker

Yogurma kabina margarini, pudra sekerini, siviyagi ve yumurta sarisini alalim. lyice karigtiralim. Hindistan
cevizi, portakal kabugu rendesi, kabartma tozu ve unu da ekleyelim, iyice karistirarak yumusak bir hamur
yoguralim. Hamurumuzdan cevizden biraz daha blyUk pargalar koparip yuvarlayalim. Bir kabin i¢ine toz seker
ddkelim. Hamurlarimizi toz sekerin i¢ine bandirarak firin tepsimize alalim ve dnceden isitilimig firinda tzerleri
pembelesene kadar pisirip firindan ¢ikaralim. Soguduktan sonra dilimleyerek servis yapalim.
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