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PORTAKALLI KURABIYE

2 adet Keskinoglu yumurta sarisi

12,5 g. Tereyag

1 su bardagi seker

1 yemek kasigi taze sikilmig portakal suyu
1 portakalin kabugu

1,5 su bardagi un

Y2 gay kagigi tuz

1 cay kasigi kabartma tozu

Tereyag! ve sekeri mikserle beyazlagincaya kadar ¢irpin. Yumurta sarilarini, rendelenmis portakal kabugunu,
portakal suyunu ekleyerek karistirmaya devam edin. Bir bagka tabakta unu, tuzu ve kabartma tozunu iyice
karigtinn. Hazirladiginiz diger karigimi da ekleyerek yogurun. Hamuru temiz bir beze sararak buzdolabinda 2
saat bekletin. Hamuru kiiglk pargalar halinde elinizle top seklinde yuvarlayarak tepsiye dizin. Onceden isitilmig
200°C deki firinda altin sarisi seklinde kizarana kadar (yaklasik 20 dakika) pisirin ve servis edin.
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