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PORTAKALLI KREP PASTASI

2 adet portakal

1 su bardagi toz seker
Muhallebisi icin:

2 yemek kagsigi misir nisastasi
3 su bardagi st

8 yemek kasigi toz seker
2 adet yumurtanm sarisi

1 paket vanilya

Krep igin:

1 su bardag st

3 adet yumurta

1 yemek kasigi zeytinyagi
1 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

Portakal kabuklarini kibrit ¢cdpU gibi dograyip sularini sikin. Sekeri tavaya aktarip kisik ateste karistirarak
kahverengiye ddnene kadar pisirin. Ajda kivamina gelince portakal suyu ve kabuklar ekleyip 2-3 dk. daha
pisirin. Diger tarafta; misir nisastasi, yumurta sarisi, seker, sit ve vanilyayi orta boy tencereye aktarip, orta i1sida
karistirarak koyulagincaya kadar pisirin. Kaynamaya baslayinca alip sogumasi i¢in bekletin. Karigimi mikser
kabina aktarip, karamel sosun yarisini ekleyerek 5 dk. ¢irpin.

Krep hamuru igin; yumurta, un, zeytinyagd, sit ve tuzu ¢irptiktan sonra 15-20 dk. oda sicakliginda dinlendirin.
Hamurdan kahve fincaninin agzinda bir parmak bogluk kalacak kadar alip kizgin teflon tavada 6nli arkali pigirin.
Krebi servis tabagina yerlestirip Gzerine 2 yemek kasidi muhallebi sirin. Uzerine, sostan gezdirip bir kat daha
krep boyun. Malzemeler bitene kadar iglemi tekrarlayip pastayi hazirlayin. Buzdolabinda 1 saat beklettikten
sonra portakal dilimleriyle stsleyin.
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