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PORTAKALLI KREMALI PASTA

Malzemesi:

6 yumurta

175 gr. seker

150 gr. un

90 gr. tereyad!

Kolay pastaci kremasi
6 adet portakal.

Hazirlanisi:

Yumurtalar bir kaseye kirin. Sekeri ilave ederek yumurta teli ile ¢irpin. Bu kabi i¢inde su kaynayan baska bir
tencerenin igine oturtun. Atesi kisin ve yumurtali karigimi 5 dakika bu kaynar suyun Gzerinde girpin. Bu arada
yumurtal karigim hafif isinacaktir. Iginde kaynar su bulunan tencereyi atesten indirin. Karigimi karistirmaya
devam edin. Yumurtall karigim kalinlagincaya kadar ¢irpmaya devam edin. Unu eleyerek koyun. Tereyagini
katin. Iki adet kek kalibini yadlayin. Bu malzemeyi iki esit pargaya ayirarak bu kaliplara koyun ve firinda 20-25
dakika pisirin )

Alti adet portakalin kabugunu keskin bir bicakla soyun. Uzerindeki beyaz zari ve ¢ekirdekleri ¢ikartin. Bu arada
akan suyunu bir kapta toplayin. Portakallari dilimler halinde kesin. Seker ilave ederek 3-5 dakika kaynatin.
Kaynamis olan surubu stizgecten ikinci bir kaba gecirin. Kisik ateste surubu kaynatin. Portakallar delikli kepge
ile kagit Gzerine alin. Kaynayan surubu sogumaya birakin.

Her bir keki enlemesine ortadan ikiye bélin. Bir yarim kekin Uzerine suruptan firga ile strtin. Kolay pastaci
kremasi hazirlayin. Bu kremadan bir miktar suruplu kekin tGzerine yayin. Sonra tzerine diger yarim keki oturtun.
Tekrar surup, tekrar krema bdyle kat kat devam edin. Sulari stizlilen meyvalari kremanin tzerine dizin. Diger
katlar gibi Gzerine surup ve krema surlin. Yuvarlak hareketlerle kalan kremayi pastanin bitinine yayin. Ortasini
halka seklinde portakallarla stsleyin. MUmkiin oldugu kadar ¢abuk pastayi servis yapin.
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