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PORTAKALLI KREMA

4 iri ve sulu portakal
250 gram toz sekeri

1 limon

1/2 litre su

2 kaslk misir nisastasi

Portakallarin kabuklarini soyup beyaz zarlarini da ayikladiktan sonra dilim dilim kesmeli.

Portakal dilimlerini porselen bir tencereye bosaltmali. Bunun Ustiine sekeri ddktiikten sonra bir - iki parga limon
kabug@uyle suyu katmal.

Kabi kuvvetli bir atese oturtup on dakika kaynatmali. Sonra kaptakileri ince delikli tel stizgecten gecirmeli.
Slzgecten gegirilen bu karisimi gene porselen tencereye koymali, nisastayi iki corba kasigi portakal suyuyla
karistirip tencereye dékmeli.

Tenceredekileri 6 dakika kadar kaynattiktan sonra kabi atesten almal.

Tatl soguyunca bunu kig¢ik késelere bogaltip servis yapmali.
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