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PORTAKALLI KREMA (KAaSEDE)

Necip Usta

1 kg. kaynar sit

4 yumurtanin sarisi

150 gr. toz seker

15gr.un 15

gr. nisasta

1 portakalin rendelenmis sari kabugu

1 portakalin kabuklarina pargalanmadan iyice surtilmuis 10 adet kesme seker
2 portakal suyu

Bir tencereye kesme sekeri, toz sekeri, un, nisasta ve portakal kabugunu ve yumurta sarisini koyup yumurta
¢irpma teli ile iyice karistirdiktan sonra kaynar sutl ilave ediniz. Agir ateste agir agir karistirarak 5 dakika
kaynatip atesten aliniz. Portakal suyunu da ilave edip késelere doldurunuz. Buzdolabinda veya serin bir yerde
soguyunca servis ediniz.
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