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KABUGUNDA PORTAKALLI KREMA

3 blyuk portakal

2 portakalin kabugu (rendelenmis)

1 corba kasigi misir nisastasi (3 ¢orba kasigi suda eritilmig)

1 limonun suyu

60 gr (1/4 su bardag) seker

250 gr (1 su bardagi) krema (kar haline gelinceye kadar déviims)
1 corba kasigi kavrulmus badem (kigUk kicUk kirilmig)

Portakallar ikiye béllp sularini sikarak bir kenara koyunuz.

Keskin bir bigakla sikilma yarim portakallarin i¢lerini ve beyaz kisimlarmi ¢ikarip atiniz. Bos kabuklan, hepsinin
bir sira halinde sidabilecegi bir servis tabagina yerlestirip bir kenara birakiniz.

Portakal suyunu orta boy bir tencereye bosaltip portakal kabudu rendesi, suda eritilmis misir nisastasi, limon
suyu ve sekeri ekleyiniz. Tencereyi orta atese oturtup slrekli karistirarak kaynatiniz. Bir dakika kaynattiktan
sonra tencereyi atesten indirip, karisimi bir kaseye bosaltarak tamamen sogumaya birakiniz. Soguyan portakalli
karisima, madeni bir kagikla kremayi katip karigtiriniz.

Portakalll kremayi, kasikla portakal kabuklarina doldurarak ustlerine badem serpiniz.

Buzdolabinda 30 dakika soduttuktan sonra servis ediniz.

Not: Portakalli kremayi yaninda biskuvi ile servis edebilirsiniz.
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