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PORTAKALLI KREM KARAMEL

10 corba kasigi toz seker
2,5 bardak stit

6 yumurta

2 paket vanilya

1 portakal

Uzeri igin:

4 corba kasig seker

Derin bir kabin igine yarim portakalin suyunu ve sitd dikin. Uzerine portakalin kabugunun rendesini ekleyin.
Bagka bir yerde sekeri ve yumurtalari ¢ok iyi ¢irpin. Uzerine vanilyalari serip ¢cirpmaya devam edin. Portakalli
karigimi da Uzerine azar azar ilave edin. Karameli yapmak igin, tavada 4 gorba kagigi sekeri eritip rengi
déninceye kadar eritin. Bu sekeri kaplara bélustirin. Uzerine sitld yumurtal hazirladiginiz karnisimi paylastirin.
Bu kaplari i¢i su dolu firin kabinin igine koyup 200 derecedeki firinda 30 dakika pismeye birakin. Firindan alip
sogumaya birakin ve servis tabagdina ters cevirip ikram edin.
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