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PORTAKALLI KOKOSTAR

Aile Dostu Dergisi

125 g tereyadi 1 cay bardagdi siviyag

1 cay bardagi yogurt

2 adet yumurta (birinin beyazi ayrilacak)
1 su bardagi pudra sekeri

1 yemek kasigi kakao

5 su bardagi kadar un Yarim paket kabartma tozu
Dolgu malzemesi:

1 su barda@i hindistancevizi

2 yemek kasigi seker

1 yemek kasidi portakal rendesi

1 yumurta aki

Hamur malzemeleriyle yumusak bir hamur yapin. Ben, hamurun yarisina kakao katip yogurdum. Kakao katinca
hamur katilastigi icin, bir tath kasig da yogurt ilave ettim. Dolgu malzemelerini karistirin. Hamurdan iri ceviz
blyUkliginde parcalar alip, elinizle hafifce agin. icine bu i¢ten bir tath kasigi kadar koyun. Kenarlari ortaya
dogru biizerek kapatin. 175 derecelik 6nceden isitilmig firina siriin. Pigsmeye bagladiktan sonra 160 derecede
pisirmeye devam edin. Uzerine pudra sekeri serpin veya ¢ikolata sosu ile sisleyin.
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