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PORTAKALLI KOK REZENE

4 adet kok rezene
100 ml zeytinyagi

2 yemek kagsigi seker
4 adet portakalin suyu
1 adet limonun suyu

1 su bardagi su

2 adet sogan

Tuz

Karabiber

Kok rezenelerin en alttaki sert kisimlarini aldiktan sonra egit pargalara bélin.

Soganlari ufak ufak dogradiktan sonra da zeytinyagdi ile kisik ateste kavurun.

Icine tuz, seker ve karabiberi ekleyin.

Yikadiginiz kok rezeneleri de icine ekledikten sonra, limon suyu, icme suyu, portakal suyu ve kalan zeytinyagini
ekleyin.

Bu surecte tencerenin alti mutlaka kisik ateste olmal..

Tdm malzemeleri koyduktan sonra tzerini bir adet yagl pisirme k&didi ile kapladiktan sonra tencerenin kapagini
kapatin.

30-35 dakika kisik ateste pisen rezeneleri yumusadiktan sonra servis tabagina alin.

Susleme igin rezenenin dereotuna benzeyen yapraklarini kullanabilirsiniz. Ayrica ince rende yardimiyla Gizerine
portakal kabuklar rendelerseniz daha da lezzetli bir tat elde edersiniz.

Soguk olarak servis ediniz.
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