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PORTAKALLI KITIR

3 tane yumurta

2 kahve fincani seker

1 yemek kasidi portakal rendesi
150 gr margarin

1 su bardagi un

1/2 paket kabartma tozu

Uzeri Igin:

1 tane portakal

1 su bardagi toz seker

Kelepceli olmayan yuvarlak bir kalibi yaglayin, kalibin dibine yagl kagit kesin ve yerlestirin. Daha énceden
dilimlenen portakallar yagdh kagidin tGzerine dizin. Bu arada kigUk bir tencereye 1 su bardagi seker ve Gzerini
aziclk gegecek kadar su koyup, bir serbet kaynatin. Kaynayan bu gerbeti, portakallarin tGzerine dokiin. Girpma
kabina yumurta ve sekeri koyup, 3-4 dakika ¢irpin. Igine elenmis un, kabartma tozu, margarin ve portakal
kabug@u rendesini koyup, ¢irpin.Hazirlanan hamuru suruplu portakal Gzerine dékun, hatta déktikten sonra surup
yukariya dogdru ¢ikacak, yanlis yaptim zannetmeyin. Firini turbo 160 dereceye ayarlayip, 5 dakika isitin.Yaklasik
35-40 dakika kadar pigirin.
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