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PORTAKALLI KESTANELI KEK

Oktay Usta

4 yumurta

1 su bardagi toz seker
1 su bardagi siviyag

1 cay bardagi sit

1 portakal

1 limon

1 paket kabartma tozu
1 su bardagi kuru Gzim
1 cay bardagi ceviz

1 kase kestane
alabildigi kadar un

Karistirma kabina 4 adet yumurtayi kirin. Uzerine 1 su bardagi toz seker ilave edin. Yumurtayi ve sekeri ¢irpin.
Kekin igine portakal kabugu rendesi ve limon kabugu rendesi ilave edin.Uzerine portakal suyu ilave edin.
Uzerine alabiligi kadar un ilave edin.

Kek malzemsini kasikla karigtirin. Daha sonra Gizerine kuru (zim ve kestane pargalari ilave edin.Kek karigimini
kek kek kalibina ilave edin.Onceden isitilmis olan 170 derecelik firinda pisirin.
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