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PORTAKALLI KEREVIZ

3 adet kereviz

2 adet havucg

1 su bardagi taze sikilmis portakal suyu
1 adet sogan

2 adet kesme seker

Yarim ¢ay bardadi zeytinyagi

Tuz

Kerevizlerin kabuklarini iyice soyup limonla ovun. Elma dilimi gibi dilimlere ayirin. Tencereye dogranmig sogan
ve havucu koyun, tzerine zeytinyagini koyup 3 dakika pisirin. Kerevizleri, sekeri tuzu ve portakal suyunu da
Uzerine koyup kapagini kapatin, yaklasik 30 dakika kadar havug ve kerevizler yumusayincaya kadar pigirin.
Ocaktan alip sogutun ve servis yapin.
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