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PORTAKALLI KEREVIZ

https://www.cumhuriyet.com.tr

2 adet kereviz

1 adet sogan

1 adet havug

1 adet patates

Gok az ince dogranmis kereviz yapragi ve sapl
1 su barda@i portakal suyu

1 cay bardagi zeytinyad

Tuz

Oncelikle kerevizleri temizleyip dograyip, limonlu suda 15-20 dakika bekletin. Tencereye zeytinyagini koyup
Isitin. Soganlari yemeklik dograyip tencereye ilave edip yumusayana kadar kavurun. Havucu halka halka
dograyip ilave edip soganlarla birlikte 1-2 dakika daha kavurun. Kerevizin ve patatesin kabuklarini soyup kiip
kiip dograyin ve tencereye ilave edin. 1 dakika kadar rengi degismeyecek sekilde arada bir karigtirarak
kavurun. Ince dogranmig kereviz saplarini ve yapraklarini, tuzu, portakal suyunu ilave edip tencerenin kapagin
kapatin. Kaynayana kadar orta ateste, kaynayinca kisik ateste kereviz ve havug yumusayana kadar pisirin.
Piserken yemeginizin suyu ¢ok azalirsa ¢ok az sicak su ilavesi yapabilirsiniz. Diger zeytinyadl yemeklerde
oldugu gibi portakall kereviz yemegini de pistikten sonra bir slre dinlendirip servis edin.
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