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PORTAKALLI KEREVIZ

3 adet kereviz

1 adet orta boy patates

1 adet havug

1 adet orta boy sogan
Zeytinyad!

Yarim ¢ay bardagi portakal suyu

Bir k&se yemeklik sogan dograyin. 2-3 yemek kasigi kadar zeytinyadi ile birlikte kavurun.

Soganlar yumusamaya baglayinca kip kiip dogramis oldugunuz havug ve patatesi de ekleyerek kavurmaya
devam edin. Ardindan kerevizleri de soyup orta boy kiipler veya dilimler halinde dograyin ve ekleyin.
Kerevizleri ekledikten hemen sonra limonun suyunu icerisine sikin. Kalan zeytinyagini, portakal suyunu, tuzu ve
sekerini ekleyip karistirin, pisirmeye birakin.
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