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PORTAKALLI KEREVIZ

3 adet kereviz

1 cay bardagi zeytinyag
2 adet havug

1 adet sogan

1 cay bardagi sicak su
3-4 dis sarimsak

2 tath kasigi toz seker

1 limon

2 adet portakal

1 tath kasidi tuz

Kerevizin kabuklarini soyun. Ceviz biyukliginde kip kip dilimleyin. Kararmamasi igin derin bir kabin igine
koydugdunuz sirkeli veya limonlu suda bekletin.

BuyUkge bir sogani salata sogani seklinde dograyin. Havucu soyarak ince ince dilimler halinde dograyin.
Tencereye zeytinyadi koyun, havuglari ve soganlari atin, tuz koyarak karigtirin. Sarimsaklari soyarak ilave edin.
Sonra suda beklettiginiz kerevizleri yikayarak tencereye alin. Toz seker koyun, limon ve portakali sikarak
tencereye ilave edin. Tencerenin kapagini kapatarak kisik ateste pismeye birakin. Suyunu biraz ¢ekince sicak
suyu ilave edin. Kerevizler yumusayincaya kadar pisirin.

Sicakken servis tabagina alip Gizerini kereviz yapraklari ile sisleyin.
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