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Anadolujet Magazin

1 adet kereviz kdku

3 adet sikkmalik portakal

1 adet ki¢ik boy kuru sogan
1 adet havug

15 gr ¢ig findik

1 tutam fesle@en

4 yemek kasigi stizme yogurt
1 adet limon

1 yemek kasigi zeytinyagi
Deniz tuzu

Karabiber

PORTAKALLI KEREVIZ

Soyup ince halkalar halinde kestiginiz kerevizi kararmamasi igin derin bir kapta limonlu suya yatirin. Ardindan
ince ince kestiginiz sogani ve havucu orta boy bir tencerenin dibine serin, dnceden siktiginiz portakal suyunu
Uzerine ilave edin. Halka seklindeki kerevizleri Gzerine dizdikten ve tuz ile karabiber ektikten sonra su ve
zeytinyag ilave edip yagl kagit ile hava almayacak sekilde kapatin. Yaklagik 20 dakika pigirdikten sonra yemegi
kenara alip sogumaya birakin. Ayri bir kapta stizme yogurda biraz zeytinyag ve deniz tuzu ekleyip ¢irpin;
sonrasinda tabagda aldiginiz yemegin tzerine sikma torbasi yardimiyla koyun. Feslegen ve ¢ekilmis findik ekleyip

servis edin.
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