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PORTAKALLI KEREVIZ

15 tane arpacik sogan

2 tane orta boy kereviz (kiip dogranmisg)
2 havug (halka dogranmisg)

2 orta patates (kip dogranmig)

1 demet dereotu

1 su barda@ Portakal suyu

1 tath kasidi seker

2-3 yemek kagsidi zeytinyagdi

1 tane limon

Tuz

Once kerevizleri soyun, kiip kiip kestikten sonra, limon suyu ile karistirin. Kerevizlerin her yerine, limon suyunun
temas etmesina dikkat edin. )

Tencereye soganlari, havuclari, kerevizleri ve patatesleri sirasiyla dizin. Uzerine tuz, seker ve yagdi gezdirin.
Portakal suyunu dokin ve 6nce kuvvetli, sonra kisik ateste sebzeler yumusayana kadar pisirin. llidiktan sonra,
dereotu dograyarak, soguk ya da ilik servis edin.

© lezzetler.com tarif no:136467 « adi:Portakalli Kereviz « génderen:eminn « indirme tarihi:25.04.2024 - 14:59


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/portakalli-kereviz-vt100082
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/portakalli-kereviz-136467.jpg
http://www.tcpdf.org

