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PORTAKALLI KEREVIZ DOLMASI

6 adet orta boy kereviz
1 su bardag piring

1 adet kuru sogan
Yarim demet dereotu

1 adet kesme seker

1 tath kasigi karabiber
1 tath kasidi nane

1 tath kasigi

1,5 cay bardagi zeytinyagi
Uzeri igin:

1 adet portakal

Yarim limon

1 tath kasigi un

1 su bardagi su

Yarim tath kasigi tuz

Sogan ¢ok ince kiyilir, yagda pembelestirilir. Uzerine yikanmig piring eklenir, birkag dakika daha kavrulur.
Sonra, seker, tuz, dereotu, nane, karabiber katilir, atesten alinir. Kapak kapali olara 20 dakika dinlendirilir. Bu
arada kerevizler soyulur, ortadan kesilir ve oyulur. Yayvan bir tencereye siralanir. I¢lerine tam olmayacak
sekilde piringli i¢ doldurulur. Sonra portakal, limon, un, tuz ve su karistirilir. Dolmalarin kenarindan bu karigim
gezdirilir. Kapak kapali olarak, orta ateste yarim saat kadar pisirilir, ilik servis yapilir.

ML® Kereviz Dolmasi (gorsel)
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