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PORTAKALLI KEK

4 yumurta

1,5 su bardagi seker

125 gr. oda 1sisinda margarin

1 su barda@i portakal suyu

1 portakalin kabugunun ince rendesi
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

3 bardak un

Kek kalibinizi yaglayip unlayin ve buzdolabinizin i¢ginde kek hazirlanana kadar bekletin. (Bu islem kekin pistikten
sonra ¢abuk kaliptan ayriimasina yarayacaktir.)

Bir kapta seker ve yumurtay! iyice kdpirene kadar ¢irpin ve i¢ine vanilya, margarini ekleyip tekrar iyice ¢irpin.
Portakal suyu ve kabugunu ilave edip ¢irptiktan sonra un ve kabartma tozunu ekleyip iyice ¢irpin ve kaliba
dokup 175 dereceli 1Isinmis firinda pisirin.

ML® Bayat Ekmekli Kek icin tiklayin
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