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PORTAKALLI KEK

Keki icin:

3 yumurta

2 cay bardagi st

1 su bardagi seker

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

2,5 su bardagi un

1 cay bardagi irmik

1 cay bardagi sivi yadi

2 corba kasiJi kakao

1 gorba kagigi portakal kabugu rendesi
Uzeri icin:

1 su barda@i portakal suyu
1 corba kasidi pudra sekeri

Yumurta ve sekeri bir kabin icinde 2 dakika ¢irpin. Uzerine siit ve sivi yadi ekleyip ¢cirpmaya devam edin. Kuru
malzemeleri igine ekleyip karistirmaya davam edin. Kakaolu kek karigsimini haline gelince yaglanmig ve un
serpilmis kalibin igine dékin. 190 derecedeki firinda pismeye birakin. Firindan ¢ikan kekin tzerine portakall
suyu ve pudra sekeri karisimini dokip ¢ekmesiniz bekleyin. Kalibi ters ¢evirip servis tabagina aktarin.
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