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PORTAKALLI KEK

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
9 Yemek Kagidi seker

1 Paket vanilya

1 Paket kabartma tozu

9 Yemek Kasigi un

4 Adet yumurta

Sos Igin:

2 portakal kabudu rendesi

2 Portakalin suyu

3-4 yemek kasigi seker
Isede godre Uzerine hindistancevizi

Oncelikle sos icin tiim malzemelerimizi sos tavasina aliyoruz ve bir iki tasim kaynatiyoruz ve hazir halde
bekletiyoruz.Firini 180 dereceye ayarliyoruz.Diger yandan yumurta,seker ve portakal kabugu rendesini bir glizel
¢irpiyoruz. lyice girptiktan sonra portakal suyu ve vanilyayi da ekleyip az daha ¢irpiyoruz. Ayri bir yerde un ve
kabartma tozunu eliyoruz ve karigimimiza azar azar ekleyerek ¢irpiyoruz. Bu agsamada kasik ile girparsak
malzamemiz daha glizel karisir.18 cm lik firin kabini sana margarin ile yagliyoruz( kelepgeli kek kaliplari en
uygunu). Karisimimizi kaliba dékip isinmig olan finrnimizda 35-45 dk pigiriyoruz. Piserken kapagini agmiyoruz
glzelce kabarsin kekimiz diye. Keki firinda alinca sicakken sosunu her tarafina dagilacak sekilce dékiyoruz
Uzerine. Daha sonra arzuya gére hindistan cevizi ile stsleyip servise hazir hale getiriyoruz.
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