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PORTAKALLI KEK

4 su bardagi un

2 su bardagi tozseker
1 paket kabartma tozu
2 adet portakal

6 adet yumurta

1 Paket Sana Hamurisi

Yumurtalari ve 1 su bardagi sekeri ¢irpalim. Bu esnada portakal kabuklarini rendeleyip suyunu sikalim.
Rendeledigimiz portakal kabugunun yarisini eritip soguttugumuz margarini unu ve kabartma tozuyla birlikte
yumurtalara katalim. Tahta kasikla karistirarak yagladigimiz kek kalibina dékup firinda pigirelim. Portakal
suyunu kalan 1 su bardagi toz seker ile kaynatarak surup kivamina getirelim. Keki firindan ¢ikardiktan 5-10
dakika sonra soguttugumuz portakal surubunu kekin Uzerine yavag yavas dokip emmesini saglayalim. Kekimiz
iyice sogudugu zaman dilimleyip servis yapalim.
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