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PORTAKALLI KEK

2 adet portakal

6 adet yumurta

20 corba kasigi toz seker
15 ¢orba kagigi un

1 paket margarin

1 paket kabartma tozu

Yumurtalar ve 15 kagik toz sekeri bir kaba alarak beraberce ¢irpin. Portakallarin kabuklarini rendeleyin yarisini,
erimis margarin, kabartma tozu ile birlikte yumurtali sekerli karisima ekleyin, iyice karigtirarak yaglanmig kek
kalibina dokdin, firinda pigirin. Portakal suyunu 5 kasik toz sekerle kaynatarak surup koyuluguna getirin. Kek
firndan ¢iktiktan sonra biraz sogutun ve Gzerine portakal surubunu emdierek dokin. lyice soduyunca servis
edin.
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Fotograf "gll" tarafindan génderildi. 24.04.2024
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