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PORTAKALLI KEK

Elif Korkmazel

4 adet yumurta

1/2 su bardag portakal suyu

3 adet portakalin rendelenmis kabugu
1.5 su bardagi toz seker

1 su bardagi un

2 paket kabartma tozu

1 tutam tuz

Sosu icin:

1 adet portakalin rendelenmis kabugu
1 su barda@i portakal suyu

1/2 su bardagi pudra gekeri

Uzerine 80 gr. cikolata

Yumurtalarin aklarini ve sarilarini ayirin. Sarilari, portakal suyu, portakal kabudu rendesi ve toz sekerle cirpin.
Elenmis un, kabartma tozu ve tuzu ekleyerek tahta bir kagikla karigtirin. Yumurta aklarini kar haline getirip
karisima ekleyin. Kaliba dékip énceden isitilmis 180 derece firinda 35-40 dakika pisirin. Sosu icin verilen
malzemeleri karigtirp keki islatin. Benmari usul eritilmis ¢ikolatayi Gzerine dékin.
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