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PORTAKALLI KEK

1 bardak portakal suyu ( 3 portakal gerekir)
1 portakal kabugu rendesi

3 yumurta

3/ 4 su bardag! siviyag

1,5 su bardagi tozseker

2,5 su bardagi un

2 tepeleme ¢ay kasigi baking powder

Portakallarin suyunu ¢ikartin. Bir portakali iyice yikadiktan sonra kurulayip kabugunu rendeleyin.

Olgilii sekerle yumurtalari mikserde ¢irpin. Koyulagtigi zaman portakal suyu ve siviyag karistirin. igine portakal
kabugu katilmig olan unu azar azar katip bir tahta kagikla karigtirarak altiist edin.

iki kek kalibini veya bilyiicek bir kalibi yadlayip unlayin. Yukaridaki karigimi bosaltin.( kalibin %4 (inli doldurmus
olmalidir.)

170 derece 1sitiimig firnda 50 dakika acik pembe renkte pisirilir. Kek kaliplarini énce islak bir bezin tUzerinde 5

dakika bekletin. Sonra da bir bigagin yardimiyla kenarlarini agarak bir tabaga ters gevirerek gikartin.

Dilerseniz Gzerine pudrageker eleyin.

ML® GCizgili Kek icin tiklayin
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