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PORTAKALLI KEK

4 yumurta

4 corba kasigi un

6 corba kasiJ pudra sekeri

1 klicUk paket margarin

1 paket kabartma tozu

1 portakalin rendelenmis kabuklari
1 portakalin suyu

2 cay kasigi vanilya

Pudra sekeri ve margarin kaseye konulur. Sonra, hep ayni yéne dodru olmak Uzere, beyazlasincaya kadar
karigtirilir.

Portakal suyu ve rendelenmis kabuklan ilave edilir.

Un, bir kaba elenir. Uzerine kabartma tozu ve vanilya konulur. Karigtirilir. Sonra, yumurta karigiminin bulundugu
kaba bosaltilir. lyice karigtirilir.

Kek kalibi yaglanir ve unlanir sonra, igine karigim bosgaltilir.

Onceden isitilmis firnda 45 dakika pigirilir.

Soguduktan sonra pudra sekeri serpilip servis yapilir.
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