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PORTAKALLI KEK

Malzeme:

1,5 su bardag toz seker

4 adet yumurta

1 su barda@i portakalin suyu

3 su bardagi Bizim Mutfak Un

1 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu

1 adet portakal

1 kase cevizici

1 corba kasigi Bizim Mutfak Pudra Sekeri

Portakalin kabudunu rendeleyin. Dilimlere ayirip dis zarlarini temizledikten sonra pudrasekerine bulayin. Ceviz
icini gok ince ¢ekin. Gukur bir kapta un, kabartma tozu, 1 portakalin rendelenmis kabugu ve ince ¢ekilmis ceviz
icini harmanlayin. Seker ile yumurtayi 5 dakika boyunca mikser yardimiyla ¢irpin. Zeytinyadi ve portakal suyunu
ilave edin. Birkag dakika daha ¢irpin. En son unlu karigimi ve pudragekerli portakal pargalarini ekleyin. Tahta bir
kasikla alttan tste dogru havalandirarak karigtirin. Karisimi yaglanmig kek kalibina dékiin. Onceden isitilmis 180
dereceye ayarli firinda 40-45 dakika pisirin.
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