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PORTAKALLI KEK

4 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi un (iki kez elenmis)
1/2 paket kabartma tozu

2 kahve fincani portakal suyu

1 kg krem santi

1 su bardagi siit

Yumurtalari seker ile birlikte bembeyaz ve képik képlk olana dek girpalim. Elenmis una kabartma tozunu
karistirip, ilave edelim. Mikserin dustik ayari ile karistiralim. Pasta kalibini hafifge yaglayalim. Seker ve un
serpistirelim. Hamuru kaliba bosaltalim. 170 derece firinda pisirelim.

Pastamiz pisince kalibinda sogutalim. Ters gevirerek kalibindan cikaralim.

1 kahve fincani portakal suyunu seker ile karistiralim. Sekerli portakal suyunu pastanin Gzerine dékelim. 1 paket
krem santiyi 1 su bardagi st ile girparak koyulastiralim. Portakalli pastanin Gzerini ve yanlarini krema ile
sivayalim. Hindistancevizi ile susleyip, servis yapalim.

ML® Siyah Beyaz Kek i¢in tiklayin
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Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 24.04.2024
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