B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PORTAKALLI KEK

Malzemeler:

2.5 su bardagi un

4 adet yumurta

1.5 su bardagi seker

1 su barda@i portakal suyu
1 adet portakalin rendesi
1'er paket vanilya ve kabartma tozu
1 su bardagi sivi yag
Cikolata Sos i¢in:

1 paket sGtli gikolata

1 ¢corba kasigi kakao

1 ¢corba kasigi krema

Hazirlanisi:

Seker ve yumurtay! mikserde g6z gbz oluncaya kadar ¢irpin. Portakal suyunu yavas yavas ilave edin. Arkadan
yagi ayni sekilde dbkerek ¢irpin ve portakal rendesini katin. Elenmis unun igine kabartma tozu ve vanilya katip,
el ¢cirpacagiyla girpmaya devam edin. Bu sekilde daha iyi netice alacaksiniz. Yagladiginiz ve unladiginiz kek
kalibina hamuru dékin. Onceden i1sittiginiz ve 160 dereceye ayarladiginiz firnda énce 10 dakika pisirin, daha
sonra firmin 1sisini 150 dereceye dusurip bir slire daha pigirin. Soguduktan sonra Uizerine ¢ikolata sosunu
dokUp servis yapin.

Cikolata Sos'un hazirlanigi Gikolatay! benmari usull eritin. Eriyen cikolataya kakao ve krema koyup iyice
karistirin. Akici bir kivam alinca atesten alin.
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