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PORTAKALLI KEK

1 blyUk paket margarin
1/2 kg un

1 paket karbartma tozu
1 portakal kabugu

4 yumurta

1 limonun suyu

1 paket vanilya

400 gr pudrasekeri

1 su bardag st

250 gram margarin yakmadan ateste eritilir, yumurtalarla iyice ¢irpilan seker karigimina ilave edilerek tekrar
cirpilir. Yarim kilo un tahta kasikla bunun iginde dénddrdlir, bulamag yapilir. Uzerine bir limonun suyu, vanilya
ve sut kanstinhp bir daha ¢irpilir. Uzerine bir paket kabartma tozu ile ince rendelenmis portakal kabugu da ilave
edilerek son olarak birka¢ kez daha ¢irpilir. Bu karigim, erimis margarinin arta kalani ile yaglanmig pasta
tenceresinin igine doékilir. Tencerenin kapagi kapanir, orta isili ateste 45 dakika pigirilir. Tencere atesten
alindiktan sonra kenarlarinda bir bicak déndirUlerek servis tabagdina aktarilir.
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