Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PORTAKALLI KEK

250 grun

100 gr st

250 gr seker

3 adet yumurta

200 gr margarin

1 portakalin suyu

1 paket kabartma tozu

1 portakalin kabugdun rendesi

Seker ve yagi iyice karigtirin, yumurtalar birer birer ilave edin. Sirasiyla, énce un ve kabartma tozu, ardindan
portakal suyu, st veportakal kabuklarini da karistirin.
Bunlar yagladiginiz bir tepsiye bosaltin ve normal ateste 55-60 dakika pisirin.

ML® Portakalli Krep icin tiklayin
ML® Madlen Kek (gorsel
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