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PORTAKALLI KEK

3 portakal

100 gr marmelat veya recgel suyu
4 yumurta

2 su bardagi seker

8 kahve fincani un

100 gr dévilmus findik

100 gr pudra sekeri

1 paket vanilya

1 tath kasigi karbonat

1 cay bardagi siviyag

Yumurta ile seker mikserle ¢irpilir. iyice beyazlayip kabarmaya baslayinca 1 ¢ay bardagi sivi yag azar azar
doékulerek ¢irpmaya devam edilir.

Yag ile ¢cirpma iglemi bittikten sonra énce sikmis oldugumuz 3 porakal suyuna karbonati ilave ederek, yumurtali
karisima katilarak ¢irpmaya devam edilir.

Un ve vanilya da ilave edilerek karisim ile ¢irpilip, yaglanmis tepsiye dékulerek firinda pisirilir.

Pistikten sonra Gzerine sicakken recel suyu veya marmelat strtlir, finndik serpistirilir. Soguduktan sonra
Uzerine pudra sekeri elenir.
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