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PORTAKALLI KEK

3 yumurta

1.5 su bardagi tozseker

1 su bardagi siviyag

1.5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 portakal kabugu rendesi

2 su bardagi taze sikilmig portakal suyu

1 su bardagi tozseker, siviyag ve yumurtalari derin bir kapta mikserle ¢irpin. Un, kabartma tozu portakal kabugu
rendesini ekleyip pUrizsiz bir hamur haline gelinceyi kadar karigtirin. Kek kalibini hafifge yaglayin. Hamuru
kaliba dékip 6nceden isitilmis 170 dereceye ayarli firinda 25-30 dakika pisirin.

Kek ilininca kaliptan ¢ikarin. Ve belirli araliklarla kiirdan batirin. tozsekeri portakal suyuna ilave edip seker
eriyinceye kadar karigtir. Bu sosu yavag yavas kekin Gizerine dokiin. Kek sosu iyice gekince dilimleyip servis
yapin. Isterseniz Uzerini portakal kabudu rendesi ile sUsleyebilirsiniz.
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