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PORTAKALLI KEK

3 yumurta

13 kasik seker

3/4 sana yag, blyuk
7 kasik un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
3 adet portakal

1- 7 kasik seker ile yumurtay bir tencereye koyup hafif ates Gzerinde ¢irparak boza kivamina getiriniz.
2- Una kabartma tozu ve vanilyayi koyup karigsima ilave ediniz.

3- Bu karigimi yaglanmis, unlanmis kek kalibina koyup orta hararetli firnda 40-50 dakika pisiriniz.

4- Bir portakalin kabudunu iyice rendeleyiniz.

5- 2 adet portakal suyunu sikip kabuklan ilave ediniz.

6- Bu karigima 6 kasik sekeri koyup ates tzerinde bir tagim kaynatip atesten alip sogutunuz.

7- Kek firndan alinir alinmaz bu sulari dékip sogutunuz.

8- Kek soguyunca kesip servis yapiniz.

ML® Lokumlu Kek icin tiklayin
ML® Lokumlu Kek (gorsel)
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